I- Mikes

AKTUALIZACE ¢.

Specifikace vyrobku 1 ‘ 2 ‘ 3 ‘ 4 ‘5

Dodavatel:

Kontaktni osoba pro komunikaci pfi
schvalovani specifikace:

Nazev: Byliny Mikes, s.r.o.
Adresa: Cicenice 114, 387 71
Telefon: +420 383382364

Fax: +420 383381155

Hynkova Michaela

E-mail :

m.hynkova@bylinymikes.cz

Krizové telefonni ¢islo:

+420 725 449 259, 383 382 364

Vyrobni zavod

Adresa:

Ci¢enice 114, 387 71

Nazev:

Chamomillae flos,tot.
Kvét hefmanku pravého, cely

Zemé plvodu:

Ceska republika

Popis (charakteristika vyrobku) :

Droga aromatického zapachu, chuti kofenité, nahorklé

Slozeni:

Kvét rostliny Chammomilla recutica

Hmotnost baleni:

15 kg

Typ obalu, obalového materialu:

dvojity papirovy pytel s kfizovym dnem

Optimalni skladovaci podminky:

skladovat v suchu do 27 °C
max. vlhkost vzduchu 70%

Zplsob pouziti:

Proti zanétu, uvolfuje kifece, podporuje latkovou vyménu

Doba minimalni trvanlivosti:

36 mésicl

Smyslové pozadavky:

Barva:

bilé okvétni platky se Zlutym tercovitym
stfedem, zelena lodyha s jemnymi listky

Chut a viné:

silny aromaticky zadpach, kofenitd nahofklad chut
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Mikrobiologické pozadavky: dle CL 2009, dopl. 2010 (u p¥ipravkd, které se zalévaji horkou vodou)

Sledovany ukazatel Maximalni pozadovana Cetnost sledovani
hodnota Externi laboratof  [Interni laborator
TAMC (celkovy pocet aerobnich bakterii) max.107 CFU/g(ml) namatkoveé
TYMC (celkovy pocet kvasinek a plisni) max.10° CFU/g(ml) namatkoveé
Salmonella sp. Neg.v 25 g namatkoveé
E.coli max.103 CFU/g(ml) namatkoveé

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost dle DAC

. v . Cetnost sledovani
Sledovany ukazatel: Pozadovana hodnota Externi laboratof Interni laborator
Cizi organické pfimeési: max. 2,0% namatkoveé
Ztrata susenim: max. 10,0% namatkoveé
Celkovy popel: max. 7,0% namatkové

— vyrobky splnuji poZzadavky Zakona ¢.110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich,

v pozdé&jsim znéni; Nafizeni komise (ES) ¢. 1881/2006, konsolidované znéni, kterym se stanovi
maximalni limity nékterych kontaminujicich latek v potravinach; Narizeni (ES) ¢.1334/2008 Sb., o
aromatech a nékterych slozkach potravin s aromatickymi vlastnostmi pro pouziti v potravinach nebo
na jejich povrch; vyhlasky ¢. 225/2008 Sb., kterou se stanovi pozadavky na doplnky stravy a na
obohacovani potravin potravnimi doplriky.

- Vyrobky spliuji pozadavky Narizeni komise (EU) 2015/1933,kterym se méni narizeni 1881/2006
pokud jde o maximalni limity polycyklickych aromatickych uhlovodikd v kakaové vldkning,
bananovych lupincich, doplficich stravy, susenych bylindch a suSeném kofeni; Narizeni evropského
parlamentu a rady (ES) C.396/2005 o maximalnich limitech rezidui pesticidi v potravinach a
krmivech rostlinného a Zivoc¢i&ného pdvodu a na jejich povrchu a o zmé&né smérnice Rady
91/414/EHS

Prohlaseni GMO

Surovina ani jeji slozky neobsahuje geneticky modifikované organismy.

Prohlaseni o osetfieni ionizujicim zarenim:

Prohlasujeme, Zze vySe uvedend surovina neni oSetfena ionizujicim zafenim.

V pripadé, ze by surovina byla oSetrena ionizujicim zafenim, bylo by tak uvedeno v dokumentaci
doprovazejici zasilku a postupovano v souladu s platnou legislativou EU:
1) smérnice Evropského parlamentu a Rady 1999/2/ES o sblizovani pravnich piedpisl ¢lenskych
statl tykajicich se potravin a slozek potravin o$etienych ionizujicim zafenim
2) smérnice Evropského parlamentu a Rady 1999/3/ES o stanoveni seznamu Spolecenstvi
potravin a slozek potravin oSetfenych ionizujicim zafenim
3) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a
pozadavky potravinového prava.
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Informace o pfitomnosti alergenti

Obsahuje vyrobek Alergenni Moznost kFizové

Alergenni slozky: alergenni slozku slozka kontaminace

Obiloviny obsahujici lepek a vyrobky z nich (*)
s vyjimkou glukozového sirupu a dextrosy

z pSenice, maltodextrind na bazi psenice, Ne Ne
glukozového sirupu vyrobeného z je¢ného
$krobu a destilatl vyrobenych z obilovin

Korysi a vyrobky z nich Ne Ne
Vejce a vyrobky z nich Ne Ne
Ryby a vyrobky z nich Ne Ne
Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z

nich Ne Ne
Séjové boby (s6ja) a vyrobky z nich Ne Ne
Mléko a vyrobky z néj (vietné laktosy) Ne Ne
Suché skorapkové plody a vyrobky z nich (**) Ne Ne
Celer a vyrobky z né&j s vyjimkou silice z listd a Ne Ne
semen celeru a celerového oleoresinu

Hofcice a vyrobky z ni s vyjimkou hof¢i¢ného Ne Ne

oleje a silice a oleoresinu z hoi¢icného semene

Sezamova semena a vyrobky z nich Ne Ne

Oxid sificity a siriCitany v koncentracich vyssich

nez 10mg/|, vyjadreno jako SO Ne i
VICi bob a vyrobky z néj Ne Ne
Mékkysi a vyrobky z nich Ne Ne

* obiloviny obsahujici lepek - pSenice, Zito, jeCmen, pSenice Spalda, oves, kamut nebo jejich hybridni
odrddy
** suché skorapkové plody - mandle, liskové ofechy, vlasské ofechy, kesu ofechy, pekanové ofechy, para
ofechy, pistacie, ofechy makadamie a queensland

*** alergenni slozka, jejz by se neimysIiné mohla do vyrobku dostat z jiného vyrabéného produktu z
dlvodu kfiZzové kontaminace (Crosskontaminace)

SCHVALENI SPECIFIKACE:

Prohlasujeme, Zze informace uvedené v technické specifikaci vyrobku jsou pravdivé (odpovidaji
skutecnosti), a Zze vyrobek splfiuje pozadavky platné legislativy. Odbératelé budou o vSech zménéach
tykajicich se slozeni, baleni, provedeni ¢i technologie vyroby vyrobku upozornéni jesté pred jeho dodanim.
Dodavatel nebude dodavat vyrobky, které neodpovidaji této technické specifikaci.

Spole¢nost ma zaveden a certifikovan systém managementu bezpecnosti potravin dle CSN ISO 22000

Vypracoval: Podpis a razitko:
Jméno: Michaela Hynkova, DiS. Bl
Funkce: Manazerka kvality “%&
Datum: 11. 11. 2016 /




