Návod na výrobu masti z bamackého másla
Bambucké máslo rozehřejeme na teplotu cca 50°C. Přidáme přibližně 1% včelího vosku a navoníme silicí např. levandule ( případně kafru, mentolu, pomeranče aj.) a nalejeme do připravených doziček.  Pokud chceme dokonalý produkt, přidáme  0,05% hmotnosti koenzym Q10. Po rozpuštění zchladíme na teplotu cca 35°C a nalejeme do připravených doziček. Po této operaci prudce zchladíme na teplotu 4°C-0°C.  Rychlost zchlazení je hlavní činitel určující kvalitu výsledné masti. Pokud zchlazení proběhne pomalu, vytvoří se krystaly, které budete při používání cítit na pokožce.  Na kvalitě to neubere, na pokožce se rychle rozpustí, ale je lépe mít mast „hladké konzistence“

S pozdravem Michal Dvořák

608 133 222

PS: pokud budete mít potřebu něco se mnou konzultovat, klidně zavolejte (
